
Kleinformatiges, umlaufend geschlossenes Induktionskochfeld aus Edelstahl mit Glaskeramik-

Abdeckung für den flexiblen Einsatz an jedem gewünschten Ort

Vorteile:

✓ Kompaktes Gerät, universell einsetzbar z.B. in der Küche oder für effektvolles Front-Cooking

✓ Ebene Ceranglas-Oberfläche für leichte Reinigung und Desinfektion

✓ Schneller, unkomplizierter Aufbau (Plug & Play)

✓ Extrem kurze Aufheizzeiten, da die Wärme durch ein elektromagnetisches Feld direkt im 

Topfboden erzeugt wird

✓ Besonders energiesparendes Kochen durch modernste Induktionstechnik

✓ Verwendbar mit jedem induktionsfähigen Kochgeschirr bis Grösse GN 1/1

Features:

Drehknopf Für intuitive Bedienung

SLIDE Control Modus Steuerung der Kochleistung durch Verschiebung der Pfanne

LED Statusanzeige Anzeige des aktuellen Betriebsstands und der Warmhaltestufen

Ceranglas-Oberfläche Blickdicht, robust, leicht zu reinigen

2 Power-Stufen

Pfannentyperkennung Pfannentyp wird erkannt und Leistung entsprechend angepasst

Integrales Kochgeschirr-

Schutzsystem
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Technische Daten

Masse: 360 x 670 x 125 mm

Gewicht: 22.5 kg 

Leistung: 2x 3,5 kW = 7kW

Eingangsspannungsbereich: 400 V AC

Frequenzbereich: 50-60 Hz

Elektrische Absicherung: 20 A

Grösse Kochgeschirr: Max. GN 1/1
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